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ThermoKinetic SERIES

Myydyimmat ja luotettavat mallimme ovat nyt entista laadukkaampia. Niille
on myodnnetty ECBC standardi. Tuore, ainutkertaisen hyvin suodatettu kahvi,
perustuu vuosien kokemukseemme, sekda ammattitaitoomme, jonka pystymme
todistamaan. Tuloksena on ylivertaisen laadukkaat ammattilaisten kahvinkeittimet
mm. kahvillaan, ravintolaan, hotelliin, ja toimistoihin.
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CREM

ThermoKinetic TEKNIKKA

ThermoKinetic Series keittimissa on innovatiivinen ECBC:n standardien mukainen lammon kontrollointi. Keittimissa
on PID jarjestelma ja muita hienostuneita ominaisuuksia. Ndiden avulla, kahvin kontaktiaika suodatinsuppilossa on
taydellinen ja TDS mittatulos parantuu, jolloin kahvin maku tulee paremmin esille

Keittimien kineettinen energia syntyy, kun ilmaa syotetaan keittimen baileriin, jolloin boilerin veden lampdtila nousee
tai laskee. Ilman syottamisen tarkka jarjestelma, yhdessa tata varten suunnitellun PID lampdtilakontrolliin kanssa, takaa

aina oikean veden lampdtilan kahvin suodattamisessa.

Mika on ECBC?

Kahvin keittoaika ja jauhatus

Keittaminen on aina yhteydessa jauhatukseen, joten
tarvittaessa keittimen tulee antaa lyhyempi - tai joissain
tapauksissa pidempi - kosketusaika vedelle ja kahville.
Tama ei kuitenkaan koskaan saisi olla yli 8 minuuttia.

Lampotila

Kahvinkeittimen, tulee ensimmaisen minuutin
aikana kahvinkeittamisen aloittamisesta, saavuttaa
suodatinsuppilossa 92°C asteen lampatila. Taman
jalkeen lampatilan tulee pysya valilla 92°C-96°C, koko
kahvinvalmistuksen ajan. Lampdtila ei saa koskaan
ylittaa 96°C astetta.

Liukenemisen pitoisuuden mittaaminen
Juoman liukenemispitoisuus (vahvuus) voi vaihdella
valilla 1.30% - 1.55%.

Kahvinkeittamisen lopputulos

Taydellisen kahvin maun nakee viereisestd Coffee
Brewing Control chart -taulukosta. Siita voi lukea kahvin
makuun vaikuttavat optimaaliset arvot ja myds, miten

keittamisen epaonnistuminen vaikuttaa kahvin makuun.

(*) Patentti haettu

Strength - extracted solids in solution - Percent

Coffee brewing control chart

Strong

Underdeveloped Bitter..'

Weak

Gram coffee per Itr. water

£-60

Strong .-'

Gram coffee per Itr. water

Weak

Underdeveloped Bitter

18 22 274

Extraction - Percent per weight
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M ’ \V/{W & A) TK-5ERIES

Luotettivammat kahvinkeittimemme ovat saaneet uutta tekniikka, valitse joko manuaalinen
vedentdyttd (M) tai vesilitannainen automaatti (A) -malli. Keittimissa on aina mukana 1,8
litran lasipannu(t). Yhdelld kertaa voidaan keittaa 4-12 kuppia, keittimen edessa olevien
helppotoimisten saatimien avulla. Automaattisella vedensyotolla olevissa malleissa on
digitaalinen naytto ja kahvivalmistumisen ilmoitin, seka vesijohto vesiliitantaa varten.

DM4 & DA4 TK-SERIES

Iso kapasiteettisissa malleissa on 4 lampolevya. DM4 on manuaalisella vedentaytolla
ja DA4:n on automaattisella veden taytolla ja se kiinnitetaan vesiliitantaan.
Automaattisella vedensydtolla olevissa malleissa on digitaalinen naytto ja iimoitin
kun kahvi on valmista. Keittimissa on aina mukana 4 kpl 1,8 litran lasipannuija.

y |
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Thermos M & A TKSERIES

Thermos kahvinkeittimet keittavat kahvin katevasti suoraan 2,2 litran pumpputermokseen.
Tama on helppoa ja ndin varmistat, etta kahvi sailyy lampimana ja tuoksuu hyvalta.
Molempiin malleihin, M & A, sisaltyy yksi kappale pumpputermoksia. Kun kahvi on
valmista, voit siirtad termoksen sinne, missa haluat kahvin tarjoilla. Valitse joko manuaalisella
vedensyotolla (M) oleva tai vesiliitannadlla oleva automaattinen (A) malli.

Thermos A mallissa voit saataa keittoaikaa, siind on mukana vesijohto vesiliitantaa varten
ja laite ilmoittaa, kun kahvi on valmista. Laitteen edessa olevista saatonapeista voit saadtaa
keittomaaraa valilla 4-15 kuppia.

Thermos Office TK-SERIES

Pieni ja monikadyttdinen, manuaalisella veden taytolla oleva termoskeitin. Keittaa kahvin
suoraan sen 1,9 litran kannutermokseen, jossa kahvi pysyy lampimanda. Kahvinkeitin
keittad jopa 12 kuppia kerrallaan. Se on erinomainen valinta pienille konttoreille tai
kokoustiloihin. Keittoaika noin 7 minuuttia.
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Mega go|d TK-SERIES

Coffee Queen Mega Gold keittad kahvin suoraan 2,5 litran sailiotermokseen. Kun yksi

sdiliotermos on tarjolla kuluttajille, voit samalla valmistaa jo seuraavan. Sailidtermokset
eivat vaadi lammityssahkda ja siksi ne sailyttavat kahvin maun seka aromin pitkaan hyvana.

Sailiotermoksen voit siirtaa sinne missa haluat kahvia tarjoilla. Siina on kantokahvat
ja sita on helppoa kasitella. Voit vimeistella sailiotermoksen ulkonaon helppokayttoisella
kannella - jonka avulla voit helposti kommunikoida kuluttajille oman viestisi. Mega
Gold toimitetaan aina yhdella sailidtermoksella varustettuna.

Mega Gold kahvinkeittimia on seka manuaalisella vedentaytolla (M) etta vesiliitannalla
(A). Vesilitannalla olevat keittimet ottavat automaattisesti vetta tarvittavan maaran
sahkoisen ajastimensa avulla. Automaatti myos ilmoittaa, kun kahvi on valmista.
Yhdella kertaa valmistat helposti 4-17 kuppia kahvia. Automaatin etupaneelissa
olevan paneelin avulla saadat helposti kuppimaaraa. Toimituspakettiin sisaltyy
vesijohto vesiliitantad varten.
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Serving Station

Crem sdilitermokset ovat elegantteja, ajattomia ja kaytanndllisia. Niiden sisusta on
tehty ruostumattomasta teraksesta. Sailiotermoksen hana on erittdin laadukas ja se
on juuri oikealla korkeudella. Nain sen kaytto ei aiheuta sotkua. Pieni tippakaukalo ja
ritila auttavat puhtaan ulkonadn sdilyttamisessa. Sailidtermos ei vaadi ulkoista sahkaa.
Tasta syysta se sdilyttaa kahvin maun ja tuoksun pitkaan hyvind. Sen etuosasta
seuraat kahvin riittavyytta. Voit siirtaa sailidtermoksen kantokahvojen avulla helposti
sinne missa haluat kahvia tarjoiltavan.

Kahvin kuluttajat ovat, entista tarkempia kahvin laadusta ja saili6termoksen avulla
voit raataldida oman viestisi heille helposti. Voit vaihtaa viestia vaikka joka paival
Kannen alle tulevalla viestilla tavoitat Iahes kaikki asiakkaasi. Brandisi tulee nakyville
ja nain kerrot kahvinjuoijille kahvin laadusta ja mausta. Talla pienella yksityiskohdalla
voi olla sinulle suuri lisaarvo!

Grinder Original

Lisaa ThermoKinetic keittimesi yhteyteen Grinder Original. Nain sinulla on taydellinen
laitekokonaisuus, jolla saat parhaan jauhatuksen ja kahvin tuoksun, seka taydellisen
kahvin maun - joka kerta.

Grinder Original on elegantti ja hiljainen kahvimylly, joka jauhaa kahvin suoraan
pavuista suodatinsuppiloon. Siina on helppokayttdinen saatémekanismi, jolla saat juuri
oikean jauhatuksen ja selkea nayttd helpottaa kdyttéa. Grinder Original sopii kaikkiin
ThermoKinetic keittimiimme, kuten myds suurimpaan osaan kaikista markkinoiden
1,8 litran keittimista.

2.5kg papusailio

Tuoretta kahvia

Jauhatuksen saato etupaneelissa
Annostele kuppimaaran mukaisesti

ThermoKinetic SERIES - Accessories 7



» CREM

TK Keittimet
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M1/M2 A2 D4 DA4 Grinder Original
TK-Series TK-Series TK-Series TK-Series g
Korkeus 428 mm 428 mm 428 mm 428 mm 360 mm
Syvyys 410 mm 410 mm 410 mm 410 mm 475 mm
Leveys 205 mm 205 mm 410 mm 410 mm 215 mm
Paino 6.2kg/7kg 7.2 kg 13.8 kg 14.7 kg 12 kg
Lampélevyja 172 2 4 4 -

. . 1/2x1.8L 2x1.8L 4x1.8L 4x18L
Lasipannuja Lasikannu Lasikannu Lasikannu Lasikannu N
Valmistuskapasiteetti 15 L/h 15 L/h 30 L/h 30 L/h -
Keittoaika <6 min <6 min <6min <6min -
Veden syo6tto Manuaalinen Man./Autom. Manuaalinen Man./Autom. -
Vesiliitanta - Kylmahana 1/2" R - Kylmahana 1/2" R -

220-230V 220-230V 380-400V 380-400V
Sahké 2200W 2200W 2N~4780W 2N~4780W 230V TN/400W
50-60Hz 50-60Hz 50-60Hz 50-60Hz
Thermos Office Thermos M Thermos A Mega gold M Mega gold A
TK-Series TK-Series TK-Series TK-Series TK-Series
Korkeus 428 mm 557 mm 557 mm 655 mm 655 mm
Syvyys 470 mm 4170 mm 410 mm 445 mm 445 mm
Leveys 205 mm 205 mm 205 mm 205 mm 205 mm
Paino 6.4 kg 7.9 kg 8.5kg 9.6 kg 10.2 kg
Lampélevyja - - - - -

. . Tx19L Tx22L Tx22L 1Tx25L Tx25L
Lasipannuja Termoskannu Pumpputermos Pumpputermos Serving station Serving station
Valmistuskapasiteetti 15 L/h 15 L/h 15L/h 19 L/h 19 L/h
Keittoaika <6 min <8 min <8 min <8 min <8 min
Veden sy6tto Manuaalinen Manuaalinen Man./Autom. Manuaalinen Man./Autom.
Vesiliitanta - - Kylmahana 1/2" R - Kylmahana 1/2" R

220-230V 220-230V 220-230V 220-230V 220-230V
Sahké 2200W 2200W 2200W 2200W 2200W
50-60Hz 50-60Hz 50-60Hz 50-60Hz 50-60Hz
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Welbilt offers fully-integrated kitchen systems and our products are backed
by KitchenCare® aftermarket parts and service. Welbilt's portfolio of award-
winning brands includes Cleveland™, Convotherm® Crem?®, Delfield®,
fitkitchen®, Frymaster®, Garland®, Kolpak® Lincoln™, Manitowoc?®,
Merco®, Merrychef® and Multiplex®.

Bringing innovation to the table « welbilt.com
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